IDEAS IMPRESCINDIBLES

Chic & Basic Born

Nace una nueva marca en el panorama hotelero: chic & basic. Un
nombre que engloba en sus dos términos el planteamiento y el
estilo de los hoteles. Chic (elegante y contemporaneo, para enten-
dernos) no es aqui sinénimo de un gran despliegue de pomposi-
dad o materiales llamados nobles, sino més bien de creatividad,
imaginacion y sobre todo de factor sorpresa; y basico (tradizcase
por sencillo) hace referencia a su simplicidad tanto de lineas
como de contenidos, pero eso si, cargada de ideas frescas e inno-
vadoras y de comodidades.

Este nuevo hotel barcelonés, ubicado en un magnifico edificio
en una de las zonas mas dinamicas de la ciudad, mas que un aloja-
miento es una constante experiencia sensorial.

Sus habitaciones, a modo de grandes médulos blancos en los
que se integran en el mismo espacio dormitorio y bafio, pueden
variar de color a gusto del consumidor con un simple mando. Del
rosa al amarillo o al rojo pasién.

La zona de lectura, charla o encuentro se convierte en Gnica
por su espectacular sofa orejero de dos metros de altura y por la
programacion musical en exclusiva; su restaurante, de estética
radicalmente minimalista, ofrece por el contrario cocina tradicio-
nal, y el relax es mas relax si antes de ir a dormir te relajas en el
sofa masaje del pequefio gimnasio. Ana Coelle

LA SUGERENCIA DE JESUS SOLANAS
Sumiller del restaurante Aragonia Paradis

Muret 2004 Magnum

En ocasiones, el tamafo si que importa. Por ejem-
plo, en el caso de este tinto, producto de la primera
afada de esta bodega casi confidencial, que recupe-
ra vifias viejas de garnacha de una zona poco cono-
cida de Zaragoza, cerca de Daroca, entre Calata-
yud, Carifiena y Teruel.
De este Muret, en formato de litro y medio,
diferente del embotellado en botella estandar y
también de su hermano mayor Murero, solo se
han comercializado 1.400 unidades, y expresa,
de forma contundente, las cualidades de esta
uva autéctona tan denostada durante aios.

Tradicion y modernidad, conceptos no anta-
gonicos, que el joven endlogo Jorge Navascués
plasma con inteligencia: ajustado tiempo de
crianza en roble, respeto por la materia prima
y fuerte expresion del terruiio.

Un pollo de corral con setas y avellanas, o
un simple conejo a la brasa, acompafiarian a la
perfeccion a este tinto goloso, facil de beber,
de gran personalidad y con una excelente cali-
dad-precio.

Ordgen Vino de la Tierra Ribera del Jiloca Tipe Tinto 14.5% PYP apreximade 20 €
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Princesa, 50.
08003 Barcelona.
Teléfono:
932-954-652

Correo electrinico:

Instalaciones y restaurante.
borm@chicandbasiccom. 31 habitaciones equi-

Web: www.chicandba-  padas con tecnologia. Habitacion doble
sic.com. Saldn de estar, rona 90-150€
de relax, musica

Doscientos metros cuadrados de
terraza cubierta sobre las gradas del
estadio Santiago Bernabeu, puestos a
los pies de un histérico: Angel Garcia,
quien, después de Liculo, regresa a
Madrid. Un agil y actual plantea-

oferta que incluye desayunos y tapeo.
El punto dlgido son los platos esti-
vales de autor, que secundan desde la
parrilla de carnes selectas a un pecu-
liar "cocido veraniego”. El glamour
esta, en todos los sentidos, garantiza-

miento le permite diversificar una do. Carmen Casas

Direccion Horarios Precio Jete de sala
Estadio Santiago Ber- De1030ha2h inin-  apreximade Francisco Arias.
nabeu, puerta 30. Con-  terrumpidamente. 25 euros.

cha Espina, 1. Madrid. Jete de cocina 12/20, provisional
Teléfono: 914-583-667 Angel Garcia



